
◎イベントは 10:００～11:００です。記入していた

だく書類もありますので 10 分前にはお越しくださ

い。参加人数により、2 部制 11:00～12：00 にご

案内する場合もあります。 

◎イベント時は親子共に水分の補給の出来る物をお持

ちください。 

あさかぜ保育園

子育て支援センターだより 

 

＊９月のイベント受付 

８月２２日（木） 

14:00～16:00 

(受付時間)10:00～16:00 
受付時間が変更になっています。 

＊１０月のイベント受付 

９月２０日（金）14:00～ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

月曜日 火曜日 水曜日 木曜日 金曜日 

２ ３ ４  

てがた・あしがた

deco 

 

５ ６ 

制作 

（写真たて） 

9 １０ 

ハーフバースデー 

１１ １２ １３ 

１６ １７ 1８ 

わらべうた 

1９ ２０ 

制作 

（手作りおもちゃ） 

２３ ２4 ２５ 

ベビーマッサージ＆ 

ハンドトリートメント 

 

２６ 2７ 

リトミック 

３０     

６日(金) 

『制作 写真たて』 

親子で素敵な写真たてをつく

りませんか？敬老の日のプレ

ゼントにもいいですね！ 

20 日(金) 

『手作りおもちゃ』 

お家でも遊べるセンサリーボ

トルを作りましょう！ 

４日(水) 

『てがた・あしがた deco』  

尾道で活躍されている“ベビー＆ママ hahaco”の

前先生をお招きして子どもさんのてがたやあしがた

を使って可愛い作品を作ってもらいましょう。 

１部「てがた deco＆ベビーマッサージ」    

10:00～10:45 

対象：まだハイハイが出来ないお友だち 

２部「てがた deco&ハイハイ・かけっこ競争」 

11:00～11:45 

  対象：ハイハイ・あんよが出来るお友だち 

 

 

10 月イベント

受付 

社会福祉法人創造  

あさかぜ保育園内地域子育て支援センター 

   

 三原市沼田東町片島２４９－３ 

       ＴＥＬ ６０－９２８８ 

 

２７日(金)  

『リトミックあそび』 

 

ピアノ・リトミック講師の

ルリ子先生をお招きして親

子でリトミック遊びを楽し

みましょう！知育遊びを交

えながら音に触れて遊んで

いきます♪ 

１０日(火) 

『ハーフバースデー』 

 

市役所からお知らせのあ

った６か月になられる子

どもさんが対象 

時間 

10：00～11：00 

 

１８日(水)            

『わらべうたで 

あそぼう！』 

 

わらべうたあそび「わた

げ」さんをお招きしてふ

れあい遊びをします。親

子で楽しみましょう！ 

２５日(水) 

『ベビーマッサージ＆ 

    ハンドトリートメント』 

 

前先生をお招きしてベビーマッサ

ージと保護者の方にはハンドトリ

ートメントをおこないます。癒し

の時間を過ごしましょう！ 

 

対象： ２か月～１歳頃まで 

 

 



親子で運動あそびをしました。子どもたちも保護者の

方も体を動かして楽しみましたよ！ 

えいごであそぼう！のイベントで魚すくいをしました。

夏ならではのあそびを楽しみました♪ 

あさかぜ夏まつり 

風船つりやわなげ、おばけやしきなど室内で

楽しみました！！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜イベントの様子＞ 

〇台風大雨等による気象情報発令時 

◎午前６時 30 分の時点で 

・沼田東地区に避難情報レベル３（高齢者等避難）が発令された場合 

・警報が２つ以上（台風の場合は１つ以上）出ている場合 

支援センターはお休み、イベント中止になります。 

社会福祉法人創造のホームページ【子育て支援センターイベント予定】で確認をお願いします。

（ネットが繋がらない、配信できない等起こる場合があります。各自気象情報、避難情報の確認

をお願いします。） 

 

いただきます、ごちそうさま 2024秋号抜粋 

おいしい食べ物が

いっぱいの秋が 

やってくるね！！ 

〇園庭・室内開放について 

園庭開放：９：００～１１：３０ １５：００～１６：００ 

室内開放：１５：００～１６：００ 

※園の行事などの都合により、開放していない日もありますので

予め、ご了承下さい。 

柿 

そのまま食べることができる「甘柿」と、そのまま

では渋くて食べられない「渋柿」があります。柿の

渋みの原因は水溶性タンニンで、口の中で溶け出す

ことで苦味を感じます。渋柿を干し柿にすると水溶

性のタンニンが不溶性に変化し、おいしく食べられ

るようになります。これを「渋抜き」といいます。

アルコールや炭酸ガスを使って渋抜きする方法も

あり、渋柿をおいしく食べるための知恵が昔から伝

えられてきました。 


